gcguéﬂw s ..wie im Stiden geniefen! Candleligl«t Dinner

Meniivorschlag |

Seranoschinken an Honigmelone
Gebratenes Zanderfilet an Champagnerschaum und gegrilltem Gemuse

Vanilleeiscreme an heifen Himbeeren

Meniivorschlag Il

Gebackenen Champignons auf Salaten der Saison und Erdbeer-Balsamicovinaigrette
Medium gebratenes Rumpsteak an Pfeffer- Sahnesol3e und Kartoffelrdsti

Warmes Schokotortchen an Vanilleeiscreme

Meniivorschlag Il

Gekrautertes Tomatenschaumsippchen
Spaghetti mit gebratenen Garnelen
und geschmolzenen Kirschtomaten an frischen Peperoncini
und Knoblauch

Carpacchio von der Ananas an Limettenvinaigrette und einer Kugel Zitronensorbet




